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1 Consultar el Plan de Higiene y la etiqueta
del producto para mayor información.

2 Dosificar de 5-25 ml de producto
Pantastic Glasor B por cada 10L de agua
caliente. Para utensilios muy sucios,
aumentar la concentración. Se
recomienda el uso de dosificador.

3 Frotar los utensilios para eliminar los
residuos y la suciedad. Sumergir los
utensilios y dejar actuar el producto unos
minutos. Dependiendo del material,
limpiar con una esponja o estropajo.

4 Aclarar los objetos con agua caliente.
Dejar secar al aire.

INFORMACIÓN ADICIONAL

Para lavar el menaje de la manera más
eficiente, lo que permitirá ahorrar agua y
energía y a su vez proteger el medio
ambiente, se recomienda no ponerlos
directamente bajo el chorro de agua sino
dejar los enseres en remojo utilizando la
dosificación recomendada.

Sólo para uso profesional.

Ficha de Datos de Seguridad a disposición
del usuario profesional que la solicite.

SEGURIDAD

Para más información consultar la etiqueta
del producto y la Ficha de Datos de
Seguridad del mismo.

ALMACENAMIENTO

Almacenar a una temperatura de entre 0º
y 40º C en su embalaje original.

PRESENTACIÓN

5 x 4 L

1

3 4

2 5 – 25 ml

Pantastic Glasor B es un detergente lavavajillas líquido concentrado de uso manual, para
la limpieza de ollas, vajilla, cristalería y todo tipo de menaje de cocina. Independientemente
de la dureza de agua, Pantastic Glasor B elimina las grasas y el aceite dejando las
superficies limpias y brillantes. Requiere menor capacidad de almacenamiento y es
extremadamente rentable gracias a su fórmula altamente concentrada.

Área de aplicación: para una limpieza manual de la vajilla, utensilios de cocina u otro tipo
de enseres de diferentes materiales como porcelana, cristalería, acero inoxidable o
aluminio que se utilizan en cocinas comerciales e industriales, comedores, restaurantes de
comida rápida, supermercados, carnicerías, panaderías, etc. 

� Limpieza - Elimina la grasa y los restos resecos dejando las superficies impecables.

� Seguridad - Su formulación permite un uso universal en todas las áreas de la cocina.

� Eficacia - Producto altamente concentrado, que aplicado a la dosis recomendada
garantiza una reducción de los costes.


